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Saisir le texte de |a recette
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Fruits rouges en crumble
Ingrédients

Pour 4 personnes

600 g de fruits rouges surgelés
50 g de sucre de canne

8 spéculoos

40 g de beurre

Préparation

Préchauffez le four a 180°C (th. 6).

dessus. Saupoudrez dessus la moitié du sucre de canne.
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5 heures avant la réalisation du dessert, faites décongeler les fruits rouges dans le réfrigérateur.
Tapissez chaque godet en aluminium d “une feuille de papier sulfurisé. Répartissez les fruits rouges

Dans un bol, émiettez les spéculoos avec le beurre préalablement coupé en dés. Ajoutez le reste du
sucre de canne. Amalgamez le tout. Répartissez cette poudre sur les fruits rouges.

Fermez les papillotes comme s°il s’agissait d’aumdniéres, maintenez-les fermées avec du raphia.
Disposez-les délicatement sur une plague. Enfournez 10 minnutes.
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Quelques liens utiles :
» Utiliser le clavier

e Mémo des caracteres spéciaux

* Les regles de typographie



https://atelier-mediatheque.rlv.eu/hstatic/Utiliser_le_clavier.pdf
https://atelier-mediatheque.rlv.eu/hstatic/Memo_des_caracteres_speciaux.pdf
https://www.sciencespo.fr/ecole-doctorale/sites/sciencespo.fr.ecole-doctorale/files/CNRStypo.pdf

Corriger les fautes

Les fautes d’orthographe sont
signalées par une petite vague
rouge sous le mot concerné.

On peut soit corriger soi-méme la
faute, ou faire clic-droit sur le mot
pour utiliser une suggestion de
correction, en cliguant gauche
dessus.

5 heures avant la réalisation du dessert, faites décongeler les fruits rouges dans le réfrigérateur.
Préchauffez le four 4 180°C (th. 6).

Tapissez chaque godet en aluminium d*une feuille de papier sulfurisé. Répartissez les fruits rouges
dessus. Saupoudrez dessus la moitié du sucre de canne.

Dans un bol, émiettez les spéculoos avec le beurre préalablement coupé en dés. Ajoutez le reste du
sucre de canne. Amalgamez le tout. Répartissez cette poudre sur les frmits rouges.

Fermez les papillotes comme s'il s'agissait d’aumoniéres, maintenez-les fermées avec du raphia.
Disposez-les délicatement sur une plagque. Enfournez 10 lmj,lm,

minutes

Ignorer
Tout ignorer

Ajouter au Dicticnnaire

a,LE Orthographe...

Toujours corriger automatiquement en »

Options d'AutoCorrection...

Définir la langue de la sélection r

Definir la langue pour le paragraphe ¢




1. Mise en forme



1.1. Mettre en forme manuellement

Changer la
police
("apparence des Souli Couleur
caractéres) Gras gné Exposant {y texte
Liberation Serif et v G I S5 X X | A ﬁv 2 -

Changer Italique Barré Indice Couleur de
la taille surlignage

1. Sélectionner le texte a mettre en forme
2. Changer une option de cette barre d’outil

Toutes ces modifications, et bien plus encore, sont accessibles via le menu « Format »



1.2. Utiliser des styles préedéfinis

Le style « Titre principal

N

)

5} sans nom 1- LibreOffice Writer — m] %
Fichier Edition Affichage Insertion Format Styles Tebleau Formulaire  Qutils %
O, [Z i 5
BE-E-H-DhaQ Bl X S~ »
Style de paragraphe par déf: v ,ﬁg A7 |Liberation Serif v 2pt v >
L A 2 3 4 5 6 7 8 ¢ 10 Mo 12w 13 1d 5+ b T8 Al =
A

Page 1de 1122 mots, 772 caractéres | Style de page par défaut | Frangais (France) oI oo M | — ————+| 100%

2. Cliguer sur la liste
déroulante des « formatages »

1. Cliquer (gauche) pour
placer le curseur dans le titre

Fruits rouges en crumbleI
Ingrédients

Pour 4 personnes

600 g de fruits rouges surgelés
50 g de sucre de canne

8 spéculoos
40 g de beurre
Préparation

5 heures avant la réalisation du dessert, faites décongeler les fruits rouges dans le réfrigérateur.
Préchauffez le four a 180°C (th. 6).

Tapissez chaque godet en aluminium d “une feuille de papier sulfurisé. Répartissez les fruits rouges
dessus. Saupoudrez dessus la moitié du sucre de canne.

Dans un bol, émiettez les spéculoos avec le beurre préalablement coupé en dés. Ajoutez le reste du
sucre de canne. Amalgamez le tout. Répartissez cette poudre sur les fruits rouges.

Fermez les papillotes comme s°il s’agissait d’aumdniéres, maintenez-les fermées avec du raphia.
Disposez-les délicatement sur une plague. Enfournez 10 minnutes.

Effacer le formatage 5 6 T8 S 0 L O @ 1 vk

Style de paragraphe par défaut

Corps de texte

Titre principal

| 3. Cliquer sur « Titre principal »

lisation du dessert, faites décongeler les fruits rouges dans le réfrigérateur.
Citations 180°C (th. 6).

et en aluminium d "une feville de papier sulfurisé. Répartissez les fruits rouges
essus la moitié du sucre de canne.

z les spéculoos avec le beurre préalablement coupé en dés. Ajoutez le reste du
samez le tout. Répartissez cette poudre sur les fruits rouges.

Fermez les papillotes comme s°il s’agissait d’aumdniéres, maintenez-les fermées avec du raphia.
Disposez-les délicatement sur une plague. Enfournez 10 minnutes.

Texte préformaté

Plus de styles..

Sous-titre

Titre 1 5 surgelés D
Titre 2 e -
Titre 3 &
Titre 4
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1.2. Utiliser des styles préedéfinis

Le style « Titre principal

N
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Fruits rouges en crumble ©

Ingrédients D

Pour 4 personnes ?

600 g de fruits rouges surgelés

P Le formatage par défaut change la

40 g de beurre
Préparation
5 heures avant la réalisation du dessert, faites décongeler les fruits rouges dans le réfrigérateur.

[ . \
olice, augmente la taille a 28
Tapissez chaque godet en aluminium d “une feuille de papier sulfurisé. Répartissez les fruits rouges ’ ’

dessus. Saupoudrez dessus la moitié du sucre de canne.
Dans un bol, émiettez les spéculoos avec le beurre préalablement coupé en dés. Ajoutez le reste du

sucre de canne. Amalgamez le tout. Répartissez cette poudre sur les fruits rouges.
Fermez les papillotes comme s’il s’agissait d’auméniéres, maintenez-les fermées avec du raphia. .

Disposez-les délicatement sur une plaque. Enfournez 10 minnutes.
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1.2. Utiliser des styles préedéfinis

Le style «

Titre 1 »
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Style de paragraphe par défaut
Corps de texte

Titre principal
Sous-titre

Titre 1

Titre 2

Titre 3

Titre 4

Citations

Texte préformaté

Titre

Plus de styles..

uits rouges en crumble

5 surgelés

Faire la méme chose pour les titres
« Ingrédients » et « Préparation »,
en choisissant le style « Titre 1 ».

its rouges en crumble

e

lisation du dessert, faites décongeler les fruits rouges dans le réfrigérateur.
180°C (th. 6).

et en aluminium d "une feville de papier sulfurisé. Répartissez les fruits rouges
essus la moitié du sucre de canne.

g les spéculoos avec le beurre préalablement coupé en dés. Ajoutez le reste du

sucre de canne. Amal

Fermez les papillotes comme s°il s’agissait d’aumdniéres, maintenez-les fermées avec du raphia.
Disposez-les délicatement sur une plaque. Enfournez 10 minnutes.

Igamez le tout. Répartissez cette poudre sur les fruits rouges.
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Pour 4 personnes

600 g de fruits rouges surgelés
50 g de sucre de canne

8 spéculoos

40 g de beurre

Préparation

5 heures avant la réalisation du dessert, faites décongeler les fruits rouges dans le réfrigérateur.
Préchauffez le four a 180°C (th. 6).

Tapissez chaque godet en aluminium d “une feuille de papier sulfurisé. Répartissez les fruits rouges
dessus. Saupoudrez dessus la moitié du sucre de canne.

Dans un bol, émiettez les spéculoos avec le beurre préalablement coupé en dés. Ajoutez le reste du
sucre de canne. Amalgamez le tout. Répartissez cette poudre sur les fruits rouges.

Fermez les papillotes comme s°il s’agissait d’aumdniéres, maintenez-les fermées avec du raphia.
Disposez-les délicatement sur une plaque. Enfournez 10 minnutes.
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1.3. Mettre du texte en italique

1. Sélectionner
la ligne a styliser

Page 1de1
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Fruits rouges en crumble

Ingrédients

600 g de fruits rouges surgelés
50 g de sucre de canne

8 spéculoos

40 g de beurre

Préparation

5 heures avant la réalisation du dessert, faites décongeler les fruits rouges dans le réfrigérateur.
Préchauffez le four a 180°C (th. 6).

Tapissez chaque godet en aluminium d “une feuille de papier sulfurisé. Répartissez les fruits rouges
dessus. Saupoudrez dessus la moitié du sucre de canne.

Dans un bol, émiettez les spéculoos avec le beurre préalablement coupé en dés. Ajoutez le reste du
sucre de canne. Amalgamez le tout. Répartissez cette poudre sur les fruits rouges.

Fermez les papillotes comme s’il s’agissait d’auméniéres, maintenez-les fermées avec du raphia.
Disposez-les délicatement sur une plaque. Enfournez 10 minnutes.
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1.4. Utiliser une liste a puce

Liste non-ordonnée -

2. Cliquer sur le bouton
« liste » de son choix

v = ~+ Liste ordonnée

[ sans nom 1- LibreOffice Writer
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1. Sélectionner le texte concerné.
Chaque ligne doit commencer le
plus a gauche possible (sans
espace).
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Fruits rouges en crumble

Ingrédients

Pour 4 personnes

600 g de fruits rouges surgelés
50 g de sucre de canne
8 spéculoos

40 g de beurrd
Préparation

5 heures avant la réalisation du dessert, faites décongeler les fruits rouges dans le réfrigérateur.
Préchauffez le four a 180°C (th. 6).

Tapissez chaque godet en aluminium d “une feuille de papier sulfurisé. Répartissez les fruits rouges
dessus. Saupoudrez dessus la moitié du sucre de canne.

Dans un bol, émiettez les spéculoos avec le beurre préalablement coupé en dés. Ajoutez le reste du
sucre de canne. Amalgamez le tout. Répartissez cette poudre sur les fruits rouges.

Fermez les papillotes comme s°il s’agissait d’aumdniéres, maintenez-les fermées avec du raphia.
Disposez-les délicatement sur une plaque. Enfournez 10 minnutes.
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1.4. Utiliser une liste a puce
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Voici le résultat. On peut Fruits rouges en crumble
toujours ajouter ou enlever Ingrédients

des lignes maintenant que la ! So o e

liste est faite !

* 50 g de sucre de canne
+ B spéculoos
* 40 g de beurre

Préparation

5 heures avant la réalisation du dessert, faites décongeler les fruits rouges dans le réfrigérateur.
Préchauffez le four a 180°C (th. 6).

Tapissez chaque godet en aluminium d “une feuille de papier sulfurisé. Répartissez les fruits rouges
dessus. Saupoudrez dessus la moitié du sucre de canne.

Dans un bol, émiettez les spéculoos avec le bewrre préalablement coupé en dés. Ajoutez le reste du
sucre de canne. Amalgamez le tout. Répartissez cette poudre sur les fruits rouges.

Fermez les papillotes comme s’il s’agissait d’auméniéres, maintenez-les fermées avec du raphia.
Disposez-les délicatement sur une plaque. Enfournez 10 minnutes.

- =
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1.5. Justifier le texte

Fruits rouges en crumble

Ingrédients

Pour 4 personnes
* 600 g de fruits rouges surgelés
* 50 g de sucre de canne
+ B spéculoos
* 40 g de beurre

Préparation

5 heures avant la réalisation du dessert, faites décongeler les fruits rouges dans le réfrigérateur.
[Préchauffez le four a 180°C (th. 6).

[Tapissez chaque godet en aluminium d "une feuille de papier sulfurisé. Répartissez les fruits rouges
dessus. Saupoudrez dessus la moitié du sucre de canne.

Dans un bol, émiettez les spéculoos avec le beurre préalablement coupé en dés. Ajoutez le reste du
sucre de canne. Amalgamez le tout. Répartissez cette poudre sur les fruits rouges.

[Fermez les papillotes comme s°il s’agissait d’aumdniéres, maintenez-les fermées avec du raphia.
Disposez-les délicatement sur une plague. Enfournez 10 mi

1. Sélectionner le texte concerné
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2. Cliquer sur le bouton « Justifié »
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1.6. Espacer les paragraphes

En sautant manuellement des lignes entre

chaque paragraphe
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Fruits rouges en crumble

Ingrédients
Pour 4 personnes
* 600 g de fruits rouges surgelés
* 50 g de sucre de canne
* B8 spéculoos
* 40 g de beurre

Préparation
5 heures avant la réalisation du dessert, faites décongeler les fruits rouges dans le réfrigérateur.
Préchauffez le four & 180°C (th. 6).

Tapissez chague godet en aluminium d’une feuille de papier sulfurisé. Répartissez les fruits rouges
dessus. Saupoudrez dessus la moitié du sucre de canne.

Dans un bol, émiettez les spéculoos avec le beurre préalablement coupé en dés. Ajoutez le reste du
sucre de canne. Amalgamez le tout. Répartissez cette poudre sur les fruits rouges.

Fermez les papillotes comme s°il s’agissait d’auméniéres, maintenez-les fermées avec du raphia.
Disposez-les délicatement sur une plaque. Enfournez 10 minutes.
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En utilisant l'outil « Augmenter I'espace
entre les paragraphes » apres avoir
sélectionné les paragraphes
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Fruits rouges en crumble

Ingrédients

Pour 4 personnes
* 600 g de fruits rouges surgelés
* 50 g de sucre de canne
* B8 spéculoos
* 40 g de beurre

Préparation

5 heures avant la réalisation du dessert, faites décongeler les fruits rouges dans le réfrigérateur.
Préchauffez le four & 180°C (th. 6).

Tapissez chaque godet en aluminium d*une feuille de p
dessus. Saupoudrez dessus la moitié du sucre de canne.
Dans un bol, émiettez les spéculoos avec le beurre préalablement coupé en dés. Ajoutez le reste du
sucre de canne. Amalgamez le tout. Répartissez cette poudre sur les fruits rouges.

ier sulfurisé. Répartissez les fruits rouges

Fermez les papillotes comme s°il s’agissait d’auméniéres, maintenez-les fermées avec du raphia.
Disposez-les délicatement sur une plague. Enfournez 10 minutes.
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2. Insérer une image



2.1. Rechercher une image
Ouvrir le navigateur et faire une recherche

) Nouvel onglet -+

jol

crumble fruits rouges

Owan Oriwed | [ waw

crumble fruits rouges — Rechercher ave
crumble fruits rouges congelés

crumble fruits rouges pommes

crumble fruits rouges thermomix
crumble fruits rouges poudre amande
crumble fruits rouges cyril lignac
crumble fruits rouges surgelés marmiton
crumble fruits rouges ducasse

crumble fruits rouges ig bas

®
Q
Q
Q
o}
Q
Q
Q
Q
Q

crumble fruits rouges chocolat blanc

Pour cette fois-cj, rechercher avec: © [E1




2.1. Rechercher une image

Dans |la page de résultats, cliquer sur «

@ crumble fruits rouges - Recher: X +

O 8 = ¢ google.com

Images »

crumble fruits rouges X Q

Vidéos ) Actualites { Shopping ¢ Plus Outils

6 secondes)

Crumble aux fruits Crumble aux fruits Crumble aux fruits
rouges rouges rouges
Marmiton Journal des Femmes Cuisine Cuisine AZ
47 (142 5,0 (51 5,0 @
1h 10 min 15 min 45 min
v Afficher plus

https:/mwww.marmiton.org » ... > crumble fruits rouges ~

Crumble aux fruits rouges - Marmiton

Crumble aux fruits rouges - Etape 1. farine. sucre en poudre. beurre - Etape 2

friite rannae Drachauffar la fnnr 3 24090 (tharmnciat 7Y Etana 2 artir du

33 Connexion

SafeSearch activé




2.1. Rechercher une image
Parmi tous ces resultats, cliquer sur celui choisi

@ crumble fruits rouges — Recher: X =+ O

&« C O B8 = https google.com/search?q=crumble+fruits+rouge ient=firefox-b-d&source=Inms&tbm=isch&sa=X&ve ® O & » =

Google crumble fruits rouges v

o ,, - =z
@ recette % verrine ﬁ dessert @ gateau S PG FEPel  amandine %‘K: chocolat blanc ‘ recette tarte crun >
& sl . i = s km i

Google utilise des cookies pour fournir ses services, personnaliser les annonces et analyser le trafic. Vous pouvez modifier vos
parametres de confidentialité a tout moment dans vos parametres Google.

Crumble aux fruits rouges : recet..




2.1. Rechercher une image
L'image s’affiche en grand dans un panneau latéral

@ crumble fruits rouges — Recher: X —+

O 8 &2 htips google.com

crumble fruits rouges

Crumble aux fruits S :rec Recette de Crumble aux fruits rouges : la recet... mble aux fru
cuisine.journaldesfemmes.fr n

m Journal des Femmes Cuisine

Crumble aux fruits rouges

5 Jedkedede ok (5

Une gourmandise qui peut se préparer avec tous les fruits que vous aimez, facile et rapide a

Ingrédients




2.2. Enregistrer ['image
Faire un clic droit et choisir « Enregistrer I'image sous... »

@ crumble fruits rouges — Recher: X —+

O B8 =2 htips google.com/search?q= e+fri ! ient=fire b-d - bm=isch&sa=X&ve QO © =

< >

,

Quuvrir le lien dans un nouvel onglet
Quvrir le lien dans un nouvel onglet conteneur
Quuvrir le lien dans une nouvelle fenétre

Ouvrir le lien dans une fenétre de navigation privée
Recette de Crumble aux fruits rouges : la recet... ! |
cuisine.journaldesfemmes.fr cuisine m . | Marque-page sur le lien

Enregistrer la cible du lien sous...
Enregistrer le lien dans Pocket
Copier le lien

Envoyer le lien & un appareil

Ouvrir I'image dans un nouvel onglet

m Journal des Femm o
Enregistrer 'image sous...

Crumble aux fruit
5 %Ak (51) - 1 LopIer 1 image

Une gourmandise qui f Copier le lien de I'image e et rapide a

. Envoyer I'image par courriel...
Ingrédients

Choisir I'image comme fond d'écran
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2.2. Enregistrer ['image
Enregistrer I'image sur I'ordinateur

b ] Enregistrer l'image

I Ce PC » Téléchargements

Organiser = MNouveau dossier

B de *

OneDrive - RLV - F

Aucun €lément ne correspond a votre recherche.

W CePC
1. Choisir le dossier

d’enregistrement, ici
« Téléchargements »

Teléchargement:
& Videos

= Windows (C:)

-
m Reseau

Mom du fichier : | crumble.jpg 2. I_Ui donner un Nnom

Type: | Tous les fichiers (%) 3- Cliquer SUur « EnregiStrer »

A Masquer les dossiers Enregistrer Annuler




2.3. Insérer 'image

Dans LibreOffice Writer, aller dans le menu « Insertion » et
cliguer sur « Image... »
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[} Table des matitres et index sus la moitié du sucre de canne.

Ligne horizentale

ier sulfurisé. Répartissez les fruits rouges
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2.3. Insérer 'image
Choisir I'image dans 'explorateur

B Insérer une image

4 CePC » Téléchargements
Organiser v Mouveau dossier

B docs * Aujourd'hui (1)
B e *

I Licns vers des app 2. Sélectionner I'image
OneDrive - RLV - F . . o ] en Cllquant deSSUS

e (un clic gauche)
1. Retrouver le dossier

d’enregistrement, ici
« Téléchargements »

crumble.jpg

Teléchargement:

Mom du fichier: | crumble.jpg

3 Cllquer sur « Ouvrir »

Toutes les images> (“.bmp;™.



2.4. Redimensionner 'image
Déplacer les coins de I'image pour la réduire
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Préchauffez le four a 180°C (th. 6).

Tapissez chaque godet en aluminium d’une feuille de papier sulfurisé. Répartissez les fruits rouges
dessus. Saupoudrez dessus la moitié du sucre de canne.
Dans un bol, émiettez les spéculoos avec le beurre préalablement coupé en dés. Ajoutez le reste du
sucre de canne. Amalgamez le tout. Répartissez cE‘ne poudre sur les fruits rouges.
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Disposez-les délicatement sur une plaque. Enfournez 10 minute:
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Préchauffez le four 4 180°C (. 6). - - -
Tapissez chaque godet en aluminium d’une feuille de papier sulfurisé. Répartissez les fruits rouges
dessus. Saupoudrez dessus la moitié du sucre de canne.
Dans un bol, émiettez les spéculoos avec le beurre préalablement coupé en dés. Ajoutez le reste d
sucre de canne. Amalgamez le tout. Répartissez cE‘ne poudre sur les fruits rouges.
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2. Maintenir le clic
gauche enfoncé et
déplacer la souris

ermez les papillotes comme s’il s’agissait d’admoniéres, maintenez-les fermées avec du raphia.

3. Les pointillés bleus
affichent la taille de
I'image apres I'avoir
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2.5. Déplacer I'image

[ sans nom 1- LibreOffice Writer — m} X

Fichier Edition Affichage |nsertion Format Styles Tableau Formulaire Outils Fepétre  Aidg *

B-E-RB-0&lR X BR-L9- Sy g Cd 2 LB »

[==]
LIEEESEEEIO0O & A-2-E-%- ¥ e | CRIS M 4 2k »
[ 5 3 2 1 1 2 3 5 6 7 8 g 10 1 12 13 14 ~

=

3. Les pointillés bleus
Fruits rouges en crumble affichent la zone
By rcionts | darrivée de I'image

Pour 4 personnes

* 600 g de fruits rouges surgelés
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2. Maintenir le clic |
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g Jhen
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Disposez-les  délicateme = ¥
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2.5. Déplacer I'image
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Si 'intégration de
I'image dans le texte
n’est pas tres belle,
modifier les options
d’habillage. Choisir
par exemple
« Parallele » ou
« Carré », apres avoir
sélectionné I'image.
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Ingrédients

Pour 4 personnes
* 600 g de fruits rouges surgelés
* 50 g de sucre de canne
* 8 spéculoos
* 40 g de beurre

Préparation
5 heures avant la réalisation du dessert, faites décongeler les fruits rouges dans le réfrigérateur.
Préchauffez le four a 180°C (th. 6).

Tapissez chaque godet en aluminium d’une feuille de papier sulfurisé. Répartissez les fruits rouges
dessus. Saupoudrez dessus la moitié du sucre de canne.

Dans un bol, émiettez les spéculoos avec le beurre préalablement coupé en dés. Ajoutez le reste du
sucre de canne. Amalgamez le tout. Répartissez cette poudre sur les fruits rouges.

Fermez les papillotes comme s'il s’agissait d’aumoniéres, maintenez-les fermées avec du raphia.
Disposez-les délicatement sur une plaque. Enfournez 10 minutes.
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3. Enregistrer et exporter



3.1. Enregistrer le document éditable

Aller dans le menu « Fichier » et choisir « Enregistrer »

[ sans nom 1- LibreOffice Writer

(D) Demiers documents utilisés
[& Fermer

Assistants
(2 Modeles

Cirl+s
Cirl+Maj+5

Enregistrer

ulan

Enregistrer sous...
Enregistrer distant...
Enregistrer une copie...

Tout enregistrer

[ Exporter...
[ Exportervers
Envoyer

Apergu dans le navigateur Web

Ctrl+Maj+O

[d apercu
= Curl+P

Imprimer..
Paramétrages de |'imprimante...
Propriétés...

Signatures numériques

@  Quitter LibreOffice Cul+Q

Eichier Edition  Affichage  Insertion

[ Nouveau ,
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Fruits rouges en crumble
Ingrédients
Pour 4 personnes

* 600 g de fruits rouges surgelés
* 50 g de sucre de canne

+ B spéculoos

* 40 g de beurre

Préparation

5 heures avant la réalisation du dessert, faites décongeler les fruits rouges dans le réfrigérateur.
Préchauffez le four a 180°C (th. 6).

Tapissez chaque godet en aluminium d une feuille de papier sulfurisé. Répartissez les fruits rouges
dessus. Saupoudrez dessus la moitié du sucre de canne.

Dans un bol, émiettez les spéculoos avec le beurre préalablement coupé en dés. Ajoutez le reste du
sucre de canne. Amalgamez le tout. Répartissez cette poudre sur les fruits rouges.
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Fermez les papillotes comme s°il s’agissait d’aumdniéres, maintenez-les fermées avec du raphia.
Disposez-les délicatement sur une plague. Enfournez 10 minutes.
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3.1. Enregistrer

Choisir un emplacement et un nom

% Enregistrer sous

4 B > CePC » Documents

1. Choisir le dossier
d’enregistrement, ici
« Documents »

P Sureau

B Documents
B Images

B Fichiers Outlook
. Fritzing

2. Lui donner un nom

Nom du fichier:

Type:

3. Cliquer sur « Enregistrer »

# Masquer les dossiers = Annuler




3.1. Voici le document enregistre

BB R - Documens

Fichier  Accueil  Partage  Affichage

<« ~4 B:c Documents
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Téléchargements
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3.2. Exporter le document en PDF
Cliquer sur le bouton « Export direct au format PDF »
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Ingrédients

Pour 4 personnes
* 600 g de fruits rouges surgelés
* 50 g de sucre de canne
* 8 spéculoos
* 40 g de beurre

Préparation
5 heures avant la réalisation du dessert, faites décongeler les fruits rouges dans le réfrigérateur.
Préchauffez le four a 180°C (th. 6).

Tapissez chaque godet en aluminium d’une feuille de papier sulfurisé. Répartissez les fruits rouges
dessus. Saupoudrez dessus la moitié du sucre de canne.

Dans un bol, émiettez les spéculoos avec le beurre préalablement coupé en dés. Ajoutez le reste du
sucre de canne. Amalgamez le tout. Répartissez cette poudre sur les fruits rouges.

Fermez les papillotes comme s'il s’agissait d’aumoniéres, maintenez-les fermées avec du raphia.
Disposez-les délicatement sur une plaque. Enfournez 10 minutes.
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3.2. Exporter le document en PDF

B Exporter

Crganiser =
1. Choisir le dossier Medifié e e
d’enregistrement, ici __ e
« Documents » l;'l.rl:luinl:l : Dossier de fichiers
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E Documents
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. 2, LU| donner un Nnom Dossier de fichiers

MNom du fichier: | Recette du cumble awx fruits rouges. pdf _

Type: | PDF - Portable Document Format (*.pdf) 3. Cliquer SUur « EnregiStrer »

T Enregistrer Annuler
~ Masquer les dossiers



3.2. Voici le document exportée |
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