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e Mémo des caracteres spéciaux

Fruits rouges en crumble
Ingrédients

* Les regles de typographie

600 g de fruits rouges surgelés

50 g de sucre de canne
8 spéculoos

40 g de beurre
Préparation

5 heures avant la réalisation du dessert, faites décongeler les fruits rouges dans le réfrigérateur.
Préchauffez le four & 180°C (th. 6).

Tapissez chague godet en aluminium d’une feuille de papier sulfurisé. Répartissez les fruits rouges

dessus. Saupoudrez dessus la moitié du sucre de canne.

Dans un bol, émiettez les spéculoos avec le beurre préalablement coupé en dés. Ajoutez le reste du

sucre de canne. Amalgamez le tout. Répartissez cette poudre sur les fruits rouges.

Fermez les papillotes comme s'il s"agissait d"auméniéres, maintenez-les fermées avec du raphia.
Disposez-les délicatement sur une plaque. Enfournez 10 minutes.
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Corriger les fautes

Les fautes d’orthographe sont
signalées par une petite vague
rouge sous le mot concerné. g VO N A . O

Fermez les papillotes comme s'il s'agissait d’aumé&niéres, maintenez-les fermées avec du raphia.

Disposez-les délicatement sur une plaque. Enfournez 10 minhutes.
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1. Mise en forme



1.1. Mettre en forme manuellement
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1. Sélectionner le texte a mettre en forme
2. Changer une option de cette barre d’outil



1.2. Ut

Le style « Titre principal »

Enregistrement automatique (@

Fichier

Coller

I

Accueil

Calibri (¢

Presse-papiers [

Page 1sur1

122 mots

Insertion

Document! - Word ,C' CHALIER Yohan ca)

90 -

Dessin Conception Mise en page Références Publipostage Révision

o]
Styles Edition  Dicter Rédacteur Réutiliser
= ~ des fichiers

Affichage Aide

Paragraphe N Styles Voix Rédacteur Réutiliser des fichiers

1. Cliquer (gauche) pour
placer le curseur dans le titre

Fruits rouges en crumble
Ingrédients

Pour 4 personnes

600 g de fruits rouges surgelés
50 g de sucre de canne

8 spéculoos

40 g de beurre

Préparation

5 heures avant la réalisation du dessert, faites décongeler les fruits rouges dans le réfrigérateur.
Préchauffez le four & 180°C (th. 6).

Tapissez chague godet en aluminium d’une feuille de papier sulfurisé. Répartissez les fruits rouges

dessus. Saupoudrez dessus la moitié du sucre de canne.

Dans un bol, émiettez les spéculoos avec le beurre préalablement coupé en dés. Ajoutez le reste du

sucre de canne. Amalgamez le tout. Répartissez cette poudre sur les fruits rouges.

Fermez les papillotes comme s'il s"agissait d"auméniéres, maintenez-les fermées avec du raphia.

Disposez-les délicatement sur une plaque. Enfournez 10 minnutes.
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Fruits rouges en crumble
Ingrédients

Pour 4 personnes

600 g de fruits rouges surgelés
50 g de sucre de canne

8 spéculoos

40 g de beurre

Préparation

5 heures avant la réalisation du dessert, faites décongeler les fruits rouges dans le réfrigérateur.
Préchauffez le four & 180°C (th. 6).

Tapissez chague godet en aluminium d’une feuille de papier sulfurisé. Répartissez les fruits rouges

dessus. Saupoudrez dessus la moitié du sucre de canne.

Dans un bol, émiettez les spéculoos avec le beurre préalablement coupé en dés. Ajoutez le reste du

sucre de canne. Amalgamez le tout. Répartissez cette poudre sur les fruits rouges.

Fermez les papillotes comme s'il s"agissait d"auméniéres, maintenez-les fermées avec du raphia.
Disposez-les délicatement sur une plaque. Enfournez 10 minnutes.
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1.2. Utiliser des styles préedéfinis

Le style « Titre principal »
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Fruits rouges en crumble

Ingrédients

Pour 4 personnes

600 g de fruits rouges surgelés
50 g de sucre de canne

8 spéculoos

40 g de beurre

Préparation

5 heures avant la réalisation du dessert, faites décongeler les fruits rouges dans le réfrigérateur.
Préchauffez le four a 180°C (th. 6).

Tapissez chague godet en aluminium d’une feuille de papier sulfurisé. Répartissez les fruits rouges

dessus. Saupoudrez dessus la moitié du sucre de canne.

Dans un bol, émiettez les spéculoos avec le beurre préalablement coupé en dés. Ajoutez le reste du

sucre de canne. Amalgamez le tout. Répartissez cette poudre sur les fruits rouges.

Fermez les papillotes comme <'il s"agissait d"auméniéres, maintenez-les fermées avec du raphia.

Disposez-les délicatement sur une plaque. Enfournez 10 minnutes.
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1.2. Utiliser des styles préedéfinis
Le style « Titre 1 »

Faire la méme chose pour les titres
Fichier Accueil =) Dessin Conception Mise en page Références Publipostage (( Ingrédients )) et (( Préparation ))’
e ; en choisissant le style « Titre 1 ». Pl | 15
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TMormal T Sans int... Titre 1
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Sous-titre WAccentua... llAccentua..
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Fruits rouges en crumble

AsBeCcDL [ AaBbCcDi @ AaBbCcDe

Titre du i 7 Paragra...

- Ingr

Pour 4 personnes Pour 4 personnes

600 g de fruits rouges surgelés ” 600 g de fruits rouges surgelés
50 g de sucre de canne 5 50 g de sucre de canne

8 spéculoos Sspe’culoosl

40 g de beurre 40 g de beurre

Préparation

5 heures avant la réalisation du dessert, faites décongeler les fruits rouges dans le réfrigérateur. 5 heures avant la réalisation du dessert, faites décongeler les fruits rouges dans le réfrigérateur.
Préchauffez le four & 180°C (th. 6). Préchauffez le four & 180°C (th. 6).

H= ch:- ini ”, H ani i i 5 . Y o . . s . . -
Tapissez chague godet en aluminium d’une feuille de papier sulfurisé. issez les fruits rouges Tapissez chague godet en aluminium d’une feuille de papier sulfurisé. Répartissez les fruits rouges

dessus. Saupoudrez dessus la moitié du sucre de canne. dessus. Saupoudrez dessus la moitié du sucre de canne.

Dans un bol, émiettez les spéculoos avec le beurre préalablement coupé en dés. Ajoutez le reste du Dans un bol, émiettez les spéculoos avec le beurre préalablement coupé en dés. Ajoutez le reste du

sucre de canne. Amalgamez le tout. Répartissez cette poudre sur les fruits rouges. sucre de canne, Amalgamez le tout. Répartissez cette poudre sur les fruits rouges.

i < <'il ' apissail & onie i | & = iz " T . ' -, AL ea . £ '
Fermez les papillotes comme s'il s'agissait d"auméniéres, maintenez-les fermées avec du raphia. Fermez les papillotes comme s'il s"agissait d’auméniéres, maintenez-les fermées avec du raphia.

Disposez-les délicatement sur une plaque. Enfournez 10 minnutes. Disposez-les délicatement sur une plague. Enfournez 10 minnutes.
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1.3. Mettre du texte en italique
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, . Fruits rouges en crumble
1. Sélectionner o
ngredients

Ia Iigne é Styliser Pour 4 personnes

600 g de fruits rouges surgelés

50 g de sucre de canne
8 spéculoos

40 g de beurre
Preparation

5 heures avant la réalisation du dessert, faites décongeler les fruits rouges dans le réfrigérateur.
Préchauffez le four a 180°C (th. 6).

Tapissez chague godet en aluminium d’une feuille de papier sulfurisé. Répartissez les fruits rouges
dessus. Saupoudrez dessus la moitié du sucre de canne.

Dans un bol, émiettez les spéculoos avec le beurre préalablement coupé en dés. Ajoutez le reste du

sucre de canne. Amalgamez le tout. Répartissez cette poudre sur les fruits rouges.

Fermez les papillotes comme s'il s"agissait d"auméniéres, maintenez-les fermées avec du raphia.

Disposez-les délicatement sur une plaque. Enfournez 10 minnutes.
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2. Cliquer sur le bouton

1.4. Utiliser une liste a puce  L«lste» desonchoi

Liste non-ordonnée

Liste ordonnée

Enregistrement automatique - = Document! - Word pel CHALIER Yohan  CY & £al O
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g s o 29 = Pour plus de choix dans
e I'apparence de la liste,
utiliser le petit menu en

cliquant sur la fleche

Fruits rouges en crumble

1. Sélectionner le texte concerné. N
Chaque ligne doit commencer le  [SESSEI—.

plus é gaUChe pOSSibIe (Sans 50 g de sucre de canne
eS pa Ce) . 8 spéculoos

Bibliothéque de puces

40 g de beurre

5 heures avant la réalisation du dessert, faites décongeler les fruits rouges dans le réfrigérateur.
Préchauffez le four a 180°C (th. 6).

Tapissez chague godet en aluminium d’une feuille de papier sulfurisé. Répartissez les fruits rouges
dessus. Saupoudrez dessus la moitié du sucre de canne. o
Dans un bol, émiettez les spéculoos avec le beurre préalablement coupé en dés. Ajoutez le reste du

sucre de canne. Amalgamez le tout. Répartissez cette poudre sur les fruits rouges. EEﬁ nir une pUCE...

Fermez les papillotes comme s'il s"agissait d"auméniéres, maintenez-les fermées avec du raphia.

Disposez-les délicatement sur une plaque. Enfournez 10 minnutes.
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1.4. Utiliser une liste a puce
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Voici le résultat. On peut
toujours ajouter ou enlever Fruits rouges en crumble
des lignes maintenant que la Ingr

Pour 4 personnes

| i Ste e St fa ite ! * 500 g de fruits rouges surgelés

50 g de sucre de canne

8 spéculoos

40 g de beurre

5 heures avant la réalisation du dessert, faites décongeler les fruits rouges dans le réfrigérateur.
Préchauffez le four a 180°C (th. 6).

Tapissez chague godet en aluminium d’une feuille de papier sulfurisé. Répartissez les frui
dessus. Saupoudrez dessus la moitié du sucre de canne.

Dans un bol, émiettez les spéculoos avec le beurre préalablement coupé en dés. Ajoutez le reste du
sucre de canne. Amalgamez le tout. Répartissez cette poudre sur les fruits rouges.

Fermez les papillotes comme <'il s"agissait d"auméniéres, maintenez-les fermées avec du raphia.

Disposez-les délicatement sur une plaque. Enfournez 10 minnutes.
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1.5. Justifier le texte

Enregistrement automatique z) =
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ouges en crumble

Ingr

Pour 4 personnes

* 500 g de fruits rouges surgelés

50 g de sucre de canne

8 spéculoos

40 g de beurre

5 heures avant la réalisation du dessert, faites décongeler les fruits rouges dans le réfrigérateur.
Préchauffez le four a 180°C (th. 6).

1. Sélectionner le texte concerné

sucre de canne. Amalgamez le tout. Répartissez cette poudre sur les fruits rouges.

ie feuille de papier sulfurisé. Répartissez les fruits rouges

icre de canne.

e beurre préalablement coupé en dés. Ajoutez le reste du

Fermez les papillotes comme <'il s"agissait d"auméniéres, maintenez-les fermées avec du raphia.

Disposez-les délicatement sur une plaque. Enfournez 10 minutes.
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2. Insérer une image



2.1. Rechercher une image
Ouvrir le navigateur et faire une recherche

) Nouvel onglet -+

jol

crumble fruits rouges

Owan Oriwed | [ waw

crumble fruits rouges — Rechercher ave
crumble fruits rouges congelés

crumble fruits rouges pommes

crumble fruits rouges thermomix
crumble fruits rouges poudre amande
crumble fruits rouges cyril lignac
crumble fruits rouges surgelés marmiton
crumble fruits rouges ducasse

crumble fruits rouges ig bas

®
Q
Q
Q
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Q
Q
Q
Q
Q

crumble fruits rouges chocolat blanc

Pour cette fois-cj, rechercher avec: © [E1




2.1. Rechercher une image

Dans |la page de résultats, cliquer sur «

@ crumble fruits rouges - Recher: X +

O 8 = ¢ google.com

Images »

crumble fruits rouges X Q

Vidéos ) Actualites { Shopping ¢ Plus Outils

6 secondes)

Crumble aux fruits Crumble aux fruits Crumble aux fruits
rouges rouges rouges
Marmiton Journal des Femmes Cuisine Cuisine AZ
47 (142 5,0 (51 5,0 @
1h 10 min 15 min 45 min
v Afficher plus

https:/mwww.marmiton.org » ... > crumble fruits rouges ~

Crumble aux fruits rouges - Marmiton

Crumble aux fruits rouges - Etape 1. farine. sucre en poudre. beurre - Etape 2

friite rannae Drachauffar la fnnr 3 24090 (tharmnciat 7Y Etana 2 artir du

33 Connexion

SafeSearch activé




2.1. Rechercher une image
Parmi tous ces resultats, cliquer sur celui choisi

@ crumble fruits rouges — Recher: X =+ O

&« C O B8 = https google.com/search?q=crumble+fruits+rouge ient=firefox-b-d&source=Inms&tbm=isch&sa=X&ve ® O & » =

Google crumble fruits rouges v

o ,, - =z
@ recette % verrine ﬁ dessert @ gateau S PG FEPel  amandine %‘K: chocolat blanc ‘ recette tarte crun >
& sl . i = s km i

Google utilise des cookies pour fournir ses services, personnaliser les annonces et analyser le trafic. Vous pouvez modifier vos
parametres de confidentialité a tout moment dans vos parametres Google.

Crumble aux fruits rouges : recet..




2.1. Rechercher une image
L'image s’affiche en grand dans un panneau latéral

@ crumble fruits rouges — Recher: X —+

O 8 &2 htips google.com

crumble fruits rouges

Crumble aux fruits S :rec Recette de Crumble aux fruits rouges : la recet... mble aux fru
cuisine.journaldesfemmes.fr n

m Journal des Femmes Cuisine

Crumble aux fruits rouges

5 Jedkedede ok (5

Une gourmandise qui peut se préparer avec tous les fruits que vous aimez, facile et rapide a

Ingrédients




2.2. Enregistrer ['image
Faire un clic droit et choisir « Enregistrer I'image sous... »

@ crumble fruits rouges — Recher: X —+

O B8 =2 htips google.com/search?q= e+fri ! ient=fire b-d - bm=isch&sa=X&ve QO © =

< >

,

Quuvrir le lien dans un nouvel onglet
Quvrir le lien dans un nouvel onglet conteneur
Quuvrir le lien dans une nouvelle fenétre

Ouvrir le lien dans une fenétre de navigation privée
Recette de Crumble aux fruits rouges : la recet... ! |
cuisine.journaldesfemmes.fr cuisine m . | Marque-page sur le lien

Enregistrer la cible du lien sous...
Enregistrer le lien dans Pocket
Copier le lien

Envoyer le lien & un appareil

Ouvrir I'image dans un nouvel onglet

m Journal des Femm o
Enregistrer 'image sous...

Crumble aux fruit
5 %Ak (51) - 1 LopIer 1 image

Une gourmandise qui f Copier le lien de I'image e et rapide a

. Envoyer I'image par courriel...
Ingrédients

Choisir I'image comme fond d'écran

\gt - * s A L BT R Inspecter les propriétés d'accessibilité

https://www.google.com/url?sa=i8wurl=https://cuisine.journaldesfemmes.fr/recette/346467-crumble-aux-fruits-ro...et0Ye91t_HeadS)d34pr&ust=1 275050008:s0ur




2.2. Enregistrer ['image
Enregistrer I'image sur I'ordinateur

b ] Enregistrer l'image

I Ce PC » Téléchargements

Organiser = MNouveau dossier

B de *

OneDrive - RLV - F

Aucun €lément ne correspond a votre recherche.

W CePC
1. Choisir le dossier

d’enregistrement, ici
« Téléchargements »

Teléchargement:
& Videos

= Windows (C:)

-
m Reseau

Mom du fichier : | crumble.jpg 2. I_Ui donner un Nnom

Type: | Tous les fichiers (%) 3- Cliquer SUur « EnregiStrer »

A Masquer les dossiers Enregistrer Annuler




2.3. Insérer 'image

Dans Microsoft Word, aller dans le menu « Insertion » et
cliqguer sur « Images » et « Cet appareil... »

Enregistrement automatique (® z) E O = Document! - Word pel CHALIER Yohan & £al

Fichier Accueil Insertion Dessin Conception Mise en page Références Publipostage Révision Affichage Aide

B @ [¢) Formes ~ b (] [ :| [ En-téte ~
lcénes ED] i . . ) Ia Pied de page ~ <
Pages  Tableau |mages ) Réutiliser ~ Compléments  Vidéos  Liens  Commentaire ) Texte  Symboles
- v Modéles 30 ~ @} des fichiers & en ligne = [2) Numéro de page - & &

Tableaux Insérer une image 3 partir de Réutiliser de... Média Commentaires En-téte et pied de page

ES Cet appareil..
ESl Images de photothéque...

Images en ligne...

Fruits rouges en crumble

Ing
Pour 4 personnes
* 500 g de fruits rouges surgelés
* 50 gde sucre de canne
8 spéculotﬁl
40 g de beurre

5 heures avant la réalisation du dessert, faites décongeler les fruits rouges dans le réfrigérateur.
Préchauffez le four a 180°C (th. 6).

Tapissez chaque godet en aluminium d'une feuille de papier sulfurisé. Répartissez les fruits rouges

dessus. Saupoudrez dessus la moitié du sucre de canne.

Dans un bol, émiettez les spéculoos avec e beurre préalablement coupé en dés. Ajoutez le reste du
sucre de canne. Amalgamez le tout. Répartissez cette poudre sur les fruits rouges.

Fermez les papillotes comme s'il s'agissait d"aumoéniéres, maintenez-les fermées avec du raphia.

Disposez-les délicatement sur une plaque. Enfournez 10 minutes.
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2.3. Insérer 'image
Choisir I'image dans 'explorateur

B Insérer une image

4 CePC » Téléchargements
Organiser v Mouveau dossier

B docs * Aujourd'hui (1)
B e *

I Licns vers des app 2. Sélectionner I'image
OneDrive - RLV - F . . o ] en Cllquant deSSUS

e (un clic gauche)
1. Retrouver le dossier

d’enregistrement, ici
« Téléchargements »

crumble.jpg

Teléchargement:

Mom du fichier: | crumble.jpg

3 Cllquer sur « Ouvrir »

Toutes les images> (“.bmp;™.



2.4. Redimensionner 'image
Déplacer les coins de I'image pour la réeduire

Enregistrement automatique @ ) D> = Document1 - Word pel CHALIER Yohan €Y & 5

Fichier  Accueil Insertion Dessin Conception Mise en page Références Publipostage Révision Affichage Aide Format de I'image L=

~fn- <l Couleur v =] Z~ Position~ I I ~
ex S R - E e 1/1067cm
Z B8 Effets artistiques v 5H v - A - Habillage > [}y Volet Sélection =~
Supprimer  Corrections Styles Texte de
I'arriére-plan v £[3 Transparence ~ g ~ rapides ¥ remplacement L]

Rogner =
ln‘:'Alignevv 16.cm

Ajuster Styles d'image Accessibilité Organiser Taille
1 ge
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Tapissez chaque godet en aluminium d’une feuille de papier sulfurisé. Répartissez les fruits rouges
dessus. Saupoudrez dessus la moitié du sucre de canne.

Dans un bol, émiettez les spéculoos avec le beurre préalablement coupé en dés. Ajoutez le reste du

sucre de canne. Amalgamez le tout. Répartissez cette poudre sur les fruits rouges.

Fermez les papillotes comme s'il s’agissait d'au@niéres, maintenez-les fermées avec du raphia.

Disposez-les délicatement sur une plague. Enfournez 10 minutes.

1. Lorsque l'on peut
redimensionner
I'image, le curseur
prend la forme d’une
petite fleche

Texte de remplacement : Une image contenant alimentation, assiette, rouge, plat
L - .
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A\uster Styles d'image & Accessibilité Organiser Taille
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Tapissez chaque godet en aluminium d'une feuille de papier sulfurisé. Répartissez les fruits rouges

dessus. Saupoudrez dessus la moitié du sucre de canne.

Dans un bol, émiettez les spéculoos avec le beurre préalablement coupé en dés. Ajoutez le reste du

sucre de canne. Amalgamez le tout. Répartissez cette poudre sur les fruits rouges.

Fermez les papl”Dh—.@' mme s'il 5 aglssalt <« 'Mmoniéres, maintenez-les fermées avec du raphla

DISPDSEZ les

2. Maintenir le clic
gauche enfoncé et
déplacer la souris
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2.5. Déplacer I'image
Changer 'option de disposition pour « Adapte »

ent automatique E ¢ 5 mentl -

Fichier ~ Accueil Insertion Dessin Conception Mise en page Références Publipostage Révision Affichage Aide Format de limage
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Fruits rouges en crumble

Ingrec

Pour 4 personnes

* 600 g de fruits rouges surgelés
* 50 gde sucre de canne

8 spéculoos

40 g de beurre

on
5 heures avant la réalisation du dessert, faites décongeler les fruits rouges dans le réfrigérateur.

Préchauffez le four 4 180°C (th. 6.

uille de papier sulfurisé. Répartissez les fruits rouges

1. Cliquer sur le petit .

urre préalablement coupé en dés. Ajoutez le reste du

i C6 n e d ’a rC d e Ce rC I e - cette poudre sur les fruits rouges.

Fermez les papillotdg®omme s'il s'agissait d’aum . R mées avec du raphia.
) . Options de disposition B
.Dlspusezf\es délicatement sur 10 minutes.
-

Aligné sur le texte

=

Avec habillage du texte 2, Cliquer SUr
e « Adapté »
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2.5. Déplacer I'image
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Fruits rouges en crumble

Ingrédients
Pour 4 personnes
® 600 g de fruits rouges surgelés

50 g de sucre de canne
8 spéculoos

40 g de beurre

o 2. Maintenir le clic

5 heures avant la réalisation du dessert, faites décongel@¥es fruits rouges di

Préchauffez le four a 180°C (th. 6). ga u Ch e e nfo n Cé et

Tapissez chaque godet en aluminium d’une feuille papier sulfurisé. Répartis

dessus. Saupoudrez dessus la moitié du sucre de g 7 d é p I a ce r I a SO u ri S

Dans un bol, émiettez les spéculoos avec le ¥ re préalablement coupé en dés

sucre de canne. Amalgamez le tout. Répari:z cette poudre sur les fruits rouges.

Fermez les papillotes comme s'il s’agf¥ait d’auméniéres, maintenez-les fermées avec du raphia.

Disposez-les délicatement sur une gilie. Enfournez 10 minutes.

1. Lorsque l'on peut
déplacer I'image, le
curseur prend la forme
d’une petite croix
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3. Enregistrer et exporter



Bonjour

v Nouveau

Informations

Document vierge
Enregistrer
Enregistrer sous
Imprimer £ Rechercher
Partager Epinglé
Exporter

Transformer

Fermer

Compte
Votre avis

Options

Album de coloriage Numéros

Partagés avec moi

Carte d'invitation & une féte

3.1. Enregistrer le document éditable
Aller dans le menu « Fichier » et choisir « Enregistrer »

Journal traditionnel




3.1. Enregistrer le document éditable
Choisir un emplacement

Document]

© Enregistrer sous

(A Accueil
Epinglé

B Mouveau (J;) Recent

Epinglez les dossiers de votre choix pour les retrouver facilement plus
tard, Cliquez sur I'icéne d*épingle qui s'affiche lorsque vous placez le
% i RLY - Riom Limagne & Volcans ointeur sur un dossier.
OQuvrir P

OneDlrive - RLY - Riom Limagn... Cette semaine

Informations yohan.chalier@rlv.eu

D Téléchargements
T s

Enregistrer s Sites - RLV - Riom Limagne &...
o yohan.chalier@rlv.eu

e Avant la semaine derniére CI iq U e r S U r I e d O SS i e r
o mr - o, ® - d’enregistrement, ici

Partager _
Ajouter un emplacement

o « Documents »

,—7 Parcounr

Transformer

Fermer

GROUPE 3 MEDIA...

Salle découverte
Compte
Cycle numérique

Votre avis

Options




3.1. Enregistrer le document éditable
Choisir un nom

Document]

© Enregistrer sous

(A Accueil

= CHALIER Yohan OneDrive de RLV - Riom Limagn...

B Mouveau \ Recent

= Ouvrir RLV - Riom Limagne & Volcans Document Word (*.docx) - an Enregistrer

OneDlrive - RLY - Riom Limagn...

yohan.chalier@rlv.eu

Informations [T Nouveau dossier

Enregistrer s Sites - RLV - Riom Limagne &...

v yohan.chalier@rlv.eu

Enregistrer sous
=9 Autres emplacements

Imprimer E;I Ce PC

Partager

Ajouter un emplacement accompagnements-individuels

Exporter X
,—7 Parcounr

atelier-de-formation
Transformer

Fermer Blocs-notes

communi
contacts
divers

Compte examen-cnfs

Votre avis

formations

]
O
O
O
O
O
O
O
O

Options




BB R - Documens

Fichier  Accueil  Partage  Affichage

€« >+ B

# Accés rapide
M Bureau
Téléchargements

l partage

R

M Bureau
B Documents
B Images

W Objets

Teléchargements

Documents

Arduino

m Limagne &

Fritzing

Audacity

3.1. Voici le document enregistre

& Blackmagic
Design

wrtable

Recette
crumble.

Eichiers Outl




3.2. Exporter le document en PDF

Recette cru da CHALIER Yohan (€¥

Recommencer la procédure d’enregistrement, mais o .
avant de cliquer sur « Enregistrer », cliquer sur la liste Enregistrer sous

(A Accueil

déroulante pour changer le type de fichier, et choisir 1) Howes Récent Tl
« PDF (*.pdf) » - - T
- OneDlrive - RLY - Riom Limagn... o ‘

nt W
yohan.chalier@rlv.eu

Informations

Enregistrer s Sites - RLV - Riom Limagne &...
yohan.chalier@rlv.eu

Enregistrer sous
=9 Autres emplacements

Imprimer E‘;I Ce PC

Partager _
] Ajouter un emplacement

Exporter
Parcourir
Transformer =
pes

OpenDocument

Texte O o =
Fermer I:I Audacity
AudacityPortable
Blackmagic Design

docs
Compte Fax

Votre avis

Fichiers Qutlock
Options




3.2. Voici le document exportée |

BB R - Documens

Fichier  Accueil  Partage  Affichage

« >+ R

v o Accésrapide
M| Bureau
Téléchargements

l partage

/-R

M| Bureau
> B Documents
B Images

W Objets

Teléchargements

Documents

Arduino

m Limagne &

sh

Fritzing Modéles Office Mp3tag
personnalisés

Audacity

& Blackmagic
Design

wrtable & 5 & . Recette
\ crumble.pdf




